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BANDO DI CONCORSO PUBBLICO PER ESAMI PER L’ASSUNZIONE DI 
PERSONALE DEL PROFILO PROFESSIONALE DI COLLABORATORE TECNICO-

AMMINISTRATIVO, POSIZIONE ECONOMICO-PROFESSIONALE C1 
ENOLOGO/AGRONOMO 

 

CRITERI DI VALUTAZIONE DELLE PROVE SCRITTE  

In base al bando di concorso pubblico le prove scritte sono organizzate secondo le 
seguenti modalità: 

 

- 1^ prova - incentrata prevalentemente sulla legislazione vitivinicola e sulle norme 
in merito alla produzione e al commercio del vino con domande a risposta sintetica 
con particolare riguardo ai seguenti argomenti:  

o norme in merito alla produzione e al commercio del vino; 

o sistema dei controlli e vigilanza sui vini a DO e IG; 

o disciplina egli esami analitici e organolettici dei vini medesimi; 

o disposizioni riguardanti l’etichettatura e la presentazione di prodotti vinicoli. 

- 2^ prova - test a risposta multipla con domande incentrate sui seguenti argomenti: 

o elementi di enologia/agronomia; 

o nozioni sulla certificazione di prodotto secondo la norma UNI EN ISO/IEC 
17065 relativo alla categoria vini. 

Dato che le prove saranno svolte con strumentazione informatica, garantendo l’anonimato 
dell’elaborato, la Commissione esaminatrice decide di far svolgere per prima il test a 
risposta multipla e a seguire la prova con domande a risposta aperta sintetica.  

Alla prova con domande a risposta sintetica accederanno solo i candidati idonei al test a 
risposta multipla. 

*** 

1^PROVA – domande a risposta multipla verteranno sui seguenti argomenti: 

o elementi di enologia/agronomia; 

o nozioni sulla certificazione di prodotto secondo la norma UNI EN ISO/IEC 17065. 

La prova scritta si articolerà in n. 40 domande a risposta multipla (n. 4 opzioni di cui n. 1 
esatta). 
 
Le 40 domande saranno distribuite come segue: 

- 30 quesiti riguarderanno elementi di enologia/agronomia,  
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- 10 quesiti sulla certificazione di prodotto secondo la norma UNI EN ISO/IEC 17065 
“Valutazione della conformità: Requisiti per Organismi che certificano prodotti, processi e 
servizi”. 

Per ciascuna risposta corretta sarà assegnato un punteggio pari a 0,75 punti.  

Nel caso di risposta errata o non fornita, non verrà assegnato alcun punteggio.  

Punteggio massimo attribuibile: 30 punti. 

La prova è superata con almeno 18 punti (24 risposte corrette).  

Durata della prova: 120 minuti.  

Modalità di accesso alla seconda prova: 

L’accesso alla seconda prova è consentito esclusivamente ai candidati che avranno 

ottenuto l’idoneità nella prima prova, conseguendo un punteggio pari o superiore a 

18/30.  

*** 

2^PROVA – domande a risposta aperta verteranno sui seguenti argomenti: 

La prova scritta si articolerà in n. 3 domande a risposta sintetica con particolare riguardo 
ai seguenti argomenti:  
 

o norme in merito alla produzione e al commercio del vino; 

o sistema dei controlli e vigilanza sui vini a DO e IG; 

o disciplina degli esami analitici e organolettici dei vini medesimi; 

o disposizioni riguardanti l’etichettatura e la presentazione di prodotti vinicoli. 

Punteggio massimo attribuibile: 30 punti, calcolato come somma dei punteggi assegnati 
a ciascuna domanda. Per ogni domanda sono attribuibili fino a 10 punti. 
La prova si intende superata qualora il candidato ottenga un punteggio complessivo di 
almeno 18 punti su 30, con il conseguimento di un punteggio non inferiore a 6 punti in 
almeno 2 domande. 
 
Durata della prova: 120 minuti.  

I criteri di valutazione per le domande a risposta aperta sono, in ordine di importanza, i 
seguenti: 

1. completezza e correttezza dei contenuti (grado di conoscenza della materia); 

2. aderenza delle risposte alle tematiche oggetto delle domande ed individuazione dei 
profili rilevanti; 

3. chiarezza e capacità espositiva. 
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*** 

PROVA ORALE 

Alla prova saranno ammessi i candidati che hanno superato entrambe le prove scritte.  

La prova orale verterà sulle materie delle prove scritte, con esclusione degli elementi di 
enologia/agronomia, nonché sulle seguenti materie:  

- Statuto della Camera di Commercio I.A.T.A. di Trento;  

- Norme disciplinari e Codice di Comportamento della Camera di Commercio 
I.A.T.A. di Trento.  

Durata della prova orale: max 30 minuti a candidato. 

A ciascun candidato verrà chiesto di estrarre una domanda per le seguenti materie: 

- Legislazione viti-vinicola 
- Norma UNI EN ISO/IEC 17065:2012 “Valutazione della conformità: Requisiti per 

Organismi che certificano prodotti, processi e servizi”; 
- Ordinamento delle CCIAA e norme disciplinari e codice di comportamento; 
- Conoscenza della lingua straniera indicata in sede di presentazione della domanda 

di concorso. 

Il requisito di conoscenza della lingua inglese o tedesca è accertato purché ciascun 
candidato dimostri una conoscenza di almeno livello B1 – come da griglia di valutazione 
allegata) 

 

I criteri di valutazione della prova orale sono, in ordine di importanza, i seguenti: 

1. grado di conoscenza della materia; 

2. approfondimento di eventuali incertezze riscontrate nelle prove scritte e/o per 
approfondire il livello delle conoscenze dal candidato 

3. chiarezza e capacità espositiva. 

 


