
Preparazione: 

Lavare e pulire le patate, pelarle e grattugiarle.  

Aggiungere la farina, il sale ed amalgamare bene  

fino ad ottenere una pastella non troppo densa. 

Scaldare bene una padella, aggiungere l’olio, 

mettere un piccolo mestolo di pastella e far  

dorare bene tutti e due i lati.  

Servire caldo. 

2 kg di patate bianche Kennebec 

200 g di farina 00 

olio di semi 

sale e olio q.b.  


